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Shiso Burger

OT Mitte, Auguststr. 29 ¢, PLZ 10119,

Tel. 030-88 94 46 87,

www.shisoburger.de

tgl. 12-24 U =21 T

Auch im teuren, schicken Berlin-Mitte sind
Burger angesagt. Die besten, kreativsten
serviert das junge, asiatische Team rund

um den vietnamesischen Chefkoch und In-
haber im Mini-Burgerladen im Kreuz-KolIner
Retro-Stil. Wer Gliick hat, ergattert einen
der begehrten Platze auf den moosgriinen
oder hellbeigen Wohnzimmersesseln. Bei
gutem Wetter sitzt man auf holzernen Pick-
nickbénken vor der Tiir. Schon kombiniert
war der , Chili Lemon Burger” mit saftigem
Angus Beef, Feldsalat, Koriander, Tomate,
fein geschnittener roter Zwiebel, siiB ein-
gelegten Pickles und hausgemachter Limet-
ten-Chili-Mayonnaise im krossen Brétchen
mit schwarzem Sesam. Der , Shiso Burger”
wird mit Kresse und Teriyaki-Sauce, der ,EBI
Burger” mit gebratenen Gamelen zuberei-
tet. Ein Muss sind die , Two Twisted Pota-
toes”, zwei spiralformig geschnittenen

und an einem Holzstil hochgezwirbelte
Bratkartoffeln. AuBerdem: gute SiiBkartof-
fel-Pommes, coleslaw (Krautsalat) und kim
chee (sauer eingelegtes Gemiise). Dazu
gibt's japanisches Bier, deutsche Weine, Tees
und Sake. Die amerikanischen Touristen
trinken Jagermeister.

Suppe & Kaffee

OT Wilmersdorf, Berliner Str. 39, PLZ 10715,
Tel. 0163-920 36 90,
www.suppeundkaffee.de

Mo-Fr 9-18.30 Uhr CZIBI0 S T 2
,Womit darf ich Sie verw6hnen? Oder wol-
len Sie erst in die Topfe schauen, gern auch
ein Loffelchen probieren — wenn's schmeckt
einfach mal wiederkommen!"” Wir sind ge-
blieben — denn vom ersten Moment an fihlt
man sich im , Café” mit hellorangen Wan-
den, erdbeerroten Polstermdbeln am U-
Bahnhof Fehrbelliner Platz wohl. Zum stan-
digen Sortiment gehdren sechs frisch und
selbst gekochte Suppen, die stets wechseln
— je nach Saison, Wetter, Laune oder den

BERLIN

Gastewlinschen. Deftig-rauchig, trotzdem
leicht und intensiv gemiisig schmeckt die
Griinkohlsuppe mit gerducherter Mettwurst.
Uberzeugen kann auch die Leberknddel-
suppe mit Wurzelgem(ise und Graupen. Ein
Renner ist das Chili con Carne. Mit ihrer
Suppenkiiche bietet Claudia Schwarz seit
zehn Jahren den Fast-Food-Ketten die Stim
— Ehemann Detlef steht an der alten, schon
ratternden Ladenkasse. Auch den Leberkase
konnen wir empfehlen, die Wiirstchen,
,Claudias Kartoffelsalat" oder Milchreis mit
Zimt und danach Rote Griitze. Guter Kaffee,
frisch gepresste Safte oder auch ein Glas-
chen Spatburgunder.

“ Ziervogel's Kult-Curry

OT Prenzlauer Berg, Schdnhauser Allee 20,
PLZ 10435,

Tel. 030-47 37 71 00,

Mo-Fr 11-20 Uhr, Sa 12-19 Uhr
www.kult-curry.de

Mo-Fr 9-18.30 Uhr =1 “T*

Die Berliner Kult-Currywurstbude , Konnop-
ke's" darf in diesem Guide nicht fehlen —
oder doch? Max Konnopke begann 1930,
per Bauchladen Wilrstchen zu verkaufen.
In den DDR-Sixties etablierte er sich mit
.Konnopke's ImbiB" etwa da, wo sich

JZiervogel's” Currywurst ist aus dem Fleisch
vom Schwabisch-Hallischen Landschwein

Mario und Viola Ziervogel haben sich mit
Qualitatswurst und guter Wiirze durchgesetzt

n

Konnopke's” noch heute befindet: auf der
Verkehrsinsel in der Schonhauser Allee 44 b.
Maxens Tochter (ibernahm, die erste Zier-
vogel. Am Bratblech standen bald auch die
Ziervogelschen Kinder. 2011 wurde futu-
ristisch-modern umgebaut. Dann kam der
Bruch: Sohn Mario wollte Opas Wurst, das
,Original”, zeitgemaB verdndern, mit bes-
serem Fleisch, wie es auch die Konkurrenz
im Westen getan hatte. Es folgten Streit und
Anwaltsrangeleien. Sohn Mario ging und
machte sein , Ziervogel's” ein paar StraBen-
blocks entfernt auf, mit Wursttheke im Haus,
rot bespannnten Stehtischen und Restau-
rantmobeln. Am schonsten sitzt man drau-
Ben auf den Banken unter der Markise. Die
L Kult-Curry”-Wurst, serviert in Porzellan-
schale, schmeckt bei , Ziervogel” besser als
im ,Konnopke": fleischig-fest und aroma-
tisch. Die hausgemachte Currysauce gibt's
in Scharfegraden von , himmlisch” mild bis
so richtig , teuflisch”. Die krossen Pommes,
WeiB-rot" nattirlich (mit Mayo und Ket-
chup), sind fein mit Paprika bestaubt. Gut
war sogar die vegetarische Currywurst mit
Vitalbrotchen. Das Fleisch fiir die ,Kult-
Curry" liefert exklusiv die Metzgerei , Gott-
schlich” (vom FEINSCHMECKER zu einer der
besten Deutschlands gekirt), vom Schwa-
bisch-Hallischen Landschwein.
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